
  

コ
ン
ビ
ニ
エ
ン
ス
ス
ト
ア
で

は
毎
週
の
よ
う
に
新
商
品
が
並

ぶ
。
そ
の
裏
で
は
２４
時
間
稼
働

す
る
工
場
が
あ
り
、
そ
こ
で
働

く
人
た
ち
が
い
る
。

　

１
９
４
２
年
に
創
業
し
て
か

ら
約
７０
年
、
麺
ひ
と
筋
の
ヤ
マ

ヲ
（
立
川
市
、
岡
部
直
士
社
長
、

０
４
２
・
５
２
２
２
０
３
８
）

の
工
場
も
そ
う
だ
。
１
時
間
に

２
０
０
０
食
の

麺
商
品
を
製
造

で
き
る
ラ
イ
ン

を
５
つ
持
ち
、

下
処
理
・
調
理

室
も
完
備
。
野

菜
の
カ
ッ
ト
・

ボ
イ
ル
・
焼
成

に
も
対
応
し
、

２４
時
間
体
制
で

調
理
麺
・ス
ナ
ッ

ク
麺
・
生
麺
・

蒸
し
麺
な
ど
を
コ
ン
ビ
ニ
エ
ン

ス
ス
ト
ア
に
提
供
す
る
。
な
か

で
も
、
食
感
に
こ
だ
わ
り
、
イ

タ
リ
ア
製
の
機
械
で
製
造
す
る

生
パ
ス
タ
は
定
番
人
気
商
品
だ

と
い
う
。

　

同
社
の
品
質
方
針
は
「
顧
客

に
好
ま
れ
る
安
心
で
安
全
な
魅

力
あ
る
商
品
の
提
供
」、
ま
た
、

「
食
品
を
製
造
す
る
こ
と
は
、
お

客
様
の
命
を
預
か
っ
て
い
る
こ

と
」
と
考
え
、
Ｉ
Ｓ
Ｏ
や
Ｈ
Ａ

Ｃ
Ｃ
Ｐ
な
ど
の
教
育
・
訓
練
や

衛
生
講
習
を
行
う
な
ど
、
従
業

員
の
教
育
に
力
を
入
れ
て
い
る
。

　

岡
部
栄
一
常
務
は
「
今
後
は
開

発
部
門
を
さ
ら
に
強
化
す
る
。
消

費
期
限
が
３
日
間
な
ら
３
日
目

に
食
べ
て
も
コ
シ
が
あ
っ
て
お
い

し
い
麺
を
提
供
し
た
い
。
お
客
様

を
幸
せ
に
す
る
商
品
づ
く
り
に

こ
だ
わ
り
続
け
ま
す
」
と
語
る
。

麺
の
製
造
ひ
と
筋
70
年

　
　
　
「
お
客
様
が
幸
せ
に
な
る
商
品
を
」
ヤマヲ

「時代の変化に対応
し、明日も会社に来た
いと思える職場環境
を作っていきたい」と
岡部常務

ＨＡＣＣＰ対応の製造
工場は食品の安全安
心を第一に考え、交
差汚染が起きない動
線で設計


